Labellisés 3 macarons écotable,
nos menus sont cuisinés maison

a partir de produits de saison, locaux & bio,
dans une démarche zéro déchet
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Poulpe mariné au piment d'Espelette

*x X%k

Involtini de jambon cru, chevre frais & citron

kX%

Paté en croute aux agrumes et poivre de Timut

kX%

Nos célebres tartinades maison
sur baguettes tranchées :

Olives de Kalamata,
chevre frais & amandes grillées

Oignons, pastis & herbes de Provence
Lentilles corail, curry & coco
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BUFFET

Cakes salés

Cake aux tomates séchées, parmesan & origan
Cake aux olives noires, teta & zaatar
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Velouté tiede de courgettes a la menthe

Choix de toppings : ricotta fraiche,
graines de sarrasin toastées, olives noires

* kX

Viande & poisson froids

Porchetta di Ariccia
Truite fumée au poivre de Timut

* k%

Grandes salades de saison

Méme pas chiche
Boulgour, pois chiches et carottes réties au cumin,
amandes toastées, pickles d'oignon rouge, coriandre.
Sauce a I'huile d’olive, condiment citron-pamplemousse
& poivre blanc du Penja.

Isatsiquoi 7
Pommes de terre, concombre rapé, olives de Kalamata.
Sauce yaourt a la grecque, herbes fraiches & citron.
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FROMAGES

Kaltbach Onctueux
(tomme suisse similaire a un Conté)

Tomme de Brebis corse

Bleu d'Auvergne

Stracciatella assaisonnée a |'huile d'olive

& au basilic
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Pain de campagne au levain
de la Boulangerie Pain Pan
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